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VITA - Antonio Verrone fin dal 1967 colti-
va la vite sulle colline di Agropoli, affiancan-
do questa passione alla sua attivita princi-
pale. Dopo aver a lungo conferito le uve, nel
2003 & nata la prima etichetta di Aglianico e
successivamente, grazie ai figli Paolo e Mas-
simo, 'azienda agricola si e trasformata in
una vera e propria cantina che ben interpre-

ta il terroir cilentano.

VIGNE - La proprieta € costituita da un
corpo aziendale unico di circa 13 ettari ai
piedi di una collina coltivata a terrazzamen-
ti, ben esposta e sempre ventilata grazie alla
vicinanza del mare. Si coltivano unicamente
aglianico e fiano e si segue un programma di
lotta integrata secondo il protocollo ufficiale
della Regione Campania. LLa cantina € segui-

ta da Alfonso Rotolo.

VINI - I bianchi mantengono un profilo piua
immediatamente riconoscibile. Questo acca-
de sia nel Cilento Fiano Vigna Girapoggio
2014 (O 8.000 bt; 13 €), dai buoni sentori di
frutta bianca e macchia mediterranea, fre-
sco e sapido al palato, sia nel Fiano Verro-
ne 2012 (O 2.500 bt; 20 €), molto ben evo-
Iluto con sentori fumé, che in bocca si man-
tiene in ottimo equilibrio grazie alla vibrante
acidita: e una delle rare scommesse sugli af-
finamenti lunghi in quest’areale, ben ripaga-
ta dal risultato finale. Passiamo ai rossi: il Ci-
lento Aglia o Vigna Girapoggio 2011 (@
10.000 bt; ‘ orge bei sentori di ciliegia,
ttimo equilibrio tra frutto
to Aglianico Verro-
bt; 22 €), ancora vi-
santezze o concemn-
chezza nel Cilento
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